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100 Jahre Lufthansa –
Kulinarisches Sonderangebot 

Anlässlich des 100-jährigen Gründungsjubiläums der Lufthansa präsentieren wir unser
exklusives „100 Jahre Lufthansa Jubiläumsangebot“ – ein Special, das Geschichte
kulinarisch erlebbar macht. Dieses besondere Angebot nimmt Sie mit auf eine genussvolle
Reise durch ein Jahrhundert Kulinarik: von den eleganten Goldenen Zwanzigern, über die
legendären Disco Days, bis hin zur modernen Küche von heute.

Ob individuell zusammengestellt oder klassisch kombiniert –
ganz nach Ihren Wünschen gestalten Sie Ihr Menü aus den Komponenten des
Sonderangebots oder wählen das exklusiv kombinierte 100 Jahre Special .

100 Jahre Special für 100 € :
Das Angebot umfasst das 100 Jahre Lufthansa Buffet oder Menü sowie einen Aperitif und
eine 4-stündige Standard -Getränkepauschale .*
Der exklusive Jubiläumspreis beträgt 100,00 € pro Person.

Ein Erlebnis für Genießer, Nostalgiker und alle, die besondere Anlässe mit
außergewöhnlichem Geschmack verbinden möchten.

Bei Buchungswünschen oder Fragen kontaktieren Sie unser Convention Sales Department
telefonisch unter 069 696 139 100 oder über die E-Mail sales .seeheim@dlh .de.

Eine genussvolle Zeitreise durch das letzte Jahrhundert 

Alle unsere hier aufgeführten Speisen und Getränke können Allergene und Zusatzstoffe enthalten. 
Alle unsere Weine enthalten Sulfite. Bei Fragen beraten wir Sie gerne.

Alle genannten Preise sind Bruttopreise und beinhalten die gesetzlichen Mehrwertsteuersätze.

*Bier vom  Fass, Weine der Seeheim Edition, Mineralwasser (Naturelle, Classic),
Auswahl an Softgetränken und Säften, Kaffeespezialitäten und Tee 

Produktinformationen:

vegetarisch 
vegan
vegan möglich (auf Anfrage)



Servierte Vorspeisen 

o Geräucherte Hähnchenbrust | Selleriesalat | Cumberlandsauce
o Shrimps Cocktail | Chiffonade | Cocktailsauce 
o Party Frikadellen | Kartoffelsalat | Grüne Sauce 
o Geröstete Tomate | Kräutercrumble | Mango Hummus

Epochale Hauptgänge vom Buffet 

o Goldene 20er:
Pochierter Lachs | Rieslingsauce | Blattspinat | Petersilienkartoffeln 

o Wirtschaftswunder:
Dosen Ravioli 2.0 | Trüffel | Sellerieschaum

o Wiedervereinigung:
Zwiebelbraten vom Rind | Café de Paris Butter | Kartoffelgratin | Speckbohnen 

o 2000er:
Sousvide Blumenkohl | Rote Beete | Kokos Curry Sauce | Basmatireis 

Kindheitserinnerungen vom Jahrmarkt

o Zuckerwatte | Waffeln 
o Frozen Joghurt | Mango | Passionsfrucht 

Preis pro Person € 57,00

Buffet
Kulinarik mit Geschichte 
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Das Buffet ist für Gruppen ab 
30 Personen buchbar. 



Zum Teilen von der Lazy Susan

o Geflügelterrine | Cumberlandsauce 
o Selleriesalat | Walnüsse
o Shrimps Cocktail | Chiffonade | Cocktailsauce 
o Party Frikadellen | Grüne Sauce 
o Kartoffelsalat | Petersilie 
o Geröstete Tomate | Kräutercrumble
o Dreierlei Hummus | Granatapfel 

Wir servieren als Zwischengang 

o Dosenravioli 2.0 | Trüffelravioli | Sellerieschaum

Hauptgang

o Rosa gebratenes Roastbeef | Ragout von der Rinderschulter | Espuma von Café de Paris Butter | 
Speckbohnen | Kartoffelpüree

Vegetarische Alternative

o Gebackener Kräuterseitling | Kräuterpanade | Espuma von Café de Paris Butter | Bohnen | 
Kartoffelpüree

Desserts

o Klassik trifft Moderne:
Schokoladenwaffel | Himbeergel | Zuckerwatte | Passionsfruchtsorbet

Preis pro Person € 57,00

Menü
Genussvolle Auswahl
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Das Menü ist für Gruppen ab 
15 Personen buchbar. 



4

lufthansa-seeheim.de

Cocktails 
Zeitlose Klassiker

Golden Age

Daiquiri
Negroni

Swinging Years

Margarita
Brandy Alexander

Disco Days

Tequila Sunrise
Planter’s Punch 

Contemporary Mix 

Gin Basil Smash
Naked & Famous

Weinempfehlungen

Weißwein

Zeltinger Himmelreich Riesling Kabinett feinherb 0,75 l  € 42,00 

Markus Molitor, Mosel

Gewürztraminer Tradition 0,75 l  € 37,00  

Emile Beyer, AC, Elsass

Les Loges 0,75 l  € 42,00             

Pierre Marchand, Loire, Frankreich 

Wilde Chardonnay “Copper Series” 0,75 l  € 42,00          

Tempus Two, Hunter Valley, Australien

Rotwein

Spätburgunder -S - 0,75 l  € 42,00        

Weingut Sonnenhof G. Hochdörffer , Pfalz

Chianti Classico Riserva “ Querciavalle” 0,75 l  € 48,00      

Famiglia Losi , DOCG, Toskana, Italien

Cru Bourgeois 0,75 l  € 42,00     

Chateau Leboscq , Bordeaux, Frankreich

Aperitif
Ein stilvoller Auftakt 

Golden Age

Sidecar
(alkoholfrei möglich)

Swinging Years

Rob Roy

Disco Days

Limoncello Sprizz
(alkoholfrei möglich)

Contemporary Mix

Negroni Sbagliato

Preis pro Aperitif      € 11,00

Preis pro Cocktail      € 13,00

Perfekt abgestimmt
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