
 

Die Speisen und Getränke können Allergene enthalten.  

Bei Fragen stehen wir gerne zur Verfügung.               lufthansa-seeheim.de                

vegan 

 

 

Executive Lunch  @UPPER DECK  

 

Chef`s welcome  

 

Vorspeise  

Geflämmtes Thunfisch Tatar | Sesamgurken | Gochujang Mayo nnaise | Kresse  
 

Geflämmtes Tomaten Tatar  | Sesamgurken | Gochujang Mayonnaise | Kresse 

 

Hauptgang  

Kalbsrückensteak  | Auberginen-Kapernsugo  | Linguin e | Wildkräutersalat  
 

Geschmorte Petersilienwurzel | Auberginen -Kapernsugo | Linguine | Wildkräutersalat 

 

Dessert  

Himbeersorbet | exotischer Obstsalat | Minze 
 

Preis pro Person      €   84,00  

 

Getränke -Package zum Menü  

Wasser  (still/sprudelnd) | Softgetränke  | Kaffee - und Teespezialitäten  
 

Preis pro Person     €    15,00 

  



 

Die Speisen und Getränke können Allergene enthalten.  

Bei Fragen stehen wir gerne zur Verfügung.               lufthansa-seeheim.de                

vegan 

 

 

 

Executive Dinner  @UPPER DECK  

 

Chef`s welcome  

 

Vorspeise  

Burrata | Balsamico Melone  | Basilikum gel | Pinienkerne 
 

Seidentofu  | Balsamico Melone | Basilikumgel | Pinienkerne   
 

Sancerre, Domaine Michel Girard et Fils, AOC, Loire Frankreich  

 

Zwischengang  

Gebratener Steinbutt  | braune Butter | Haselnüsse | Blattspinat | Kartoffelkrapfen  
 

Geschmorter  Chicor ée | Haselnüsse  | Kartoffelkrapfen  
 

Weißburgunder, VDP Weingut Dr. Loosen, Mosel  

 

Hauptgang  

Rinderfilet  | Ochsenschwanz  | Rotweinjus | gebratenes Kerbelwurzelpürree | Röstbrot  
 

Kräuterseitlinge | gezupfte Austernpilze  | Rotweinju s | gebratenes Kerbel wurzelpürree | Röstbrot 
 

Barbaresco, „Serre dei Roveri“ Sartirano Figli, DOCG, Piemont, Italien   

 

Dessert  

Schokolade | Birne | Süßwein  
 

Preis pro Person      €  114,00  

 

Getränke -Package  zum Menü  

Korrespondierende Weine je 0,2l  | Wasser  (still/sprudelnd) | Softgetränke  | Kaffee - und 

Teespezialitäten  
 

Preis pro Person         €   45,00  

 


